ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcraHa (7172)727-132
ActpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropop, (4722)40-23-64
BpAaHck (4832)59-03-52
Bnagmueoctok (423)249-28-31
Bonrorpag (844)278-03-48
Bonorga (8172)26-41-59
BopoHexk (473)204-51-73
EkatepuHbypr (343)384-55-89

WBaHoBo (4932)77-34-06
WeBcK (3412)26-03-58
WpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanuuuurpag (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
Kemeposo (3842)65-04-62
Kupoe (8332)68-02-04
KpacHogap (861)203-40-90
KpacHosapck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
Nuneuk (4742)52-20-81

Kuprusua (996)312-96-26-47

http://vakona.nt-rt.ru || vna@nt-rt.ru

Maccaxepbi-mewanku ESK 60-1500 STL

Maruutoropck (3519)55-03-13
Mocksa (495)268-04-70
MypmaHck (8152)59-64-93
HabeperkHbie YenHbl (8552)20-53-41
HuxkHwmii Hosropopa (831)429-08-12
HoBoKy3HeuK (3843)20-46-81
HoBsocubupck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeH6ypr (3532)37-68-04

MeHsa (8412)22-31-16

KasaxcraH (772)734-952-31

Mepmb (342)205-81-47
PocroB-Ha-floHy (863)308-18-15
PasaHb (4912)46-61-64
Camapa (846)206-03-16
CaHKt-Netepbypr (812)309-46-40
Caparos (845)249-38-78
Cesacrononb (8692)22-31-93
Cumdepononb (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54
Coun (862)225-72-31
Craspononb (8652)20-65-13

TapKukuctan (992)427-82-92-69

TexHUnyecKue XdPaAKTEPUCTUKMHU

Energiespar-Kuhltumbler

Energy Saving

Cypryt (3462)77-98-35
Teepb (4822)63-31-35
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)74-02-29
TiomeHb (3452)66-21-18
YnbAHOBCK (8422)24-23-59
Voa (347)229-48-12
Xabaposck (4212)92-98-04
YensabuHck (351)202-03-61
Yepenosey, (8202)49-02-64
fAlpocnaenb (4852)69-52-93

Cooling Tumbler

ESK 60 - 1500 STL



mailto:vna@nt-rt.ru
http://vakona.nt-rt.ru

VAKONA Energiespar-Kiihltumbler wurden fiir den
Einsatz der Nahrungsmittelherstellung konzipiert,
insbesondere fiir den Bereich der Fleisch-, Gefliigel
und Fischverarbeitung. Sie eignen sich fiir das Mi-
schen, Mengen, Massieren, Marinieren und Tumbeln
von allen Fleisch- Gefliigel- und Fischprodukten.

Die Maschinen bestechen durch eine hohe Benutzer-
freundlichkeit, die durch einfache Bedienung und
leichte Reinigung erreicht wird. Durch die groRRe Aus-
wahl von Ausstattungsmoglichkeiten wird eine hohe
Individualisierung der Maschinen erzielt, um einen
hochstmoglichen Grad der kundenspezifischen Pro-
duktoptimierung zu erreichen.

VAKONA Energy Saving Cooling Tumblers are designed
for the operation in the food industry, especially for
the field of meat, poultry and fish processing. They
are suited for the massing, mixing, massaging, ma-
rinating and tumbling of all kind of meat-, poultry
and fish products.

The machines captivate with a high user friendliness
which is achieved by a plain handling and easy
cleaning. A high individualization of the machines

is reached by a wide range of equipment options,

in order to achieve the highest possible degree of
customer-specific product optimization.

ESK 125 - 250 STL

Energiespar-Kuhltumbler
Energy Saving Cooling Tumbler

Serienausstattung:

e Touch-Screen-Steuerung mit Programmspeicher
flir 99 Programme

e HACCP Aufzeichnung

e stufenloser Getriebemotor

e Hochleistungs-Vakuumpumpe mit automatischem
Vakuum

e Sterilfiltersystem zur Entkeimung der Beatmungsluft

e Automatischer Wasserabscheider

e Edelstahl-Direktkihlsystem inkl. Isolierung

e Massierarm inkl. Abstreifer mit Druckknopfsystem

e elektrisches Schwenken des Behalters

e automatisches Schwenksystem und Behalterposi-
tionierung

e Deckelbetatigung mit Bedienerhilfe (ESK 60 — ESK 250)

e elektrische Deckelbetatigung (ESK 300 — ESK 1500)

e 4-fach gebremste Rader mit Feststeller (bis Typ ESK
250, ab Typ ESK 300 feststehend)

basic version:

e touch-screen-control unit with storage for g9 programs
e process recording according to HACCP

e gear motor with variable adjustable rotation speed
e high performance vacuum pump with automaticvacuum
e sterile filter system for sterilization of ventilation air
e automatic water separator

e stainless steel direct cooling system incl.insulation

e tumbling arm including removable scraper with
press button system

e electrical tilting of machine bow!

e automatic tilting system and bowl positioning

e lid operation with user assistance (ESK 60 — ESK 250)
e electrical lid operation (ESK 300 — ESK 1500)

e movable on 4 lockable castors (up to type ESK 250,
from type ESK 300 machine stationary)

Optionen:

e Mengarm inkl. Abstreifer mit Druckknopfsystem

e Sondermengarme

e hydraulische Beschickung oder Mastbeschickung
flir 200 L Normwagen

Serienausstattung und Optionen je nach Grofie und
Typ unterschiedlich bitte beachten Sie die Werte in
Klammern.

optional equipment:

e mixing arm including removable scraper with
press button system

e tailor made mixing arms, according to customers
specifications

e hydraulic loading device or mast type loading
device for 200 L standard loading trolleys

Basic version and optional equipment differ accor-
ding to type and size of the machine, please pay
attention to the values in the brackets.

ESK 300 - 400 STL

VA I(O__NA

MASSIERARM
TUMBLING ARM

MENGARM
MIXING ARM




Info

ESK 550 — 850 STL

ESK 60 STL | ESK 125 STL | ESK 150 STL | ESK 220 STL | ESK 250 STL | ESK 300 STL | ESK 400 STL

Behaltervolumen / bowl volume 60 L 125L 150 L 220 L 250 L 300 L 400 L
Kapazitat / capacity 5-40kg| 10-90kg| 10-110kg | 25-160kg | 25-180kg| 25-210kg| 25— 280 kg
Breite / width 120 cm 130 cm 130 cm 142 cm 142 cm 152 cm 152 cm
Tiefe / depth 80 cm 90 cm 92 cm 100 cm 105 cm 112 cm 112 cm
Hohe / height 122 cm 135 cm 138 cm 138 cm 150 cm 165 cm 170 cm
Gewicht / weight 280 kg 300 kg 310 kg 360 kg 375 kg 450 kg 520 kg

ESK 550 STL | ESK 850 STL | ESK 1200 STL [ ESK 1500 STL | ™ waeh hverauiic loading 0| ESK 1500 STL
Behaltervolumen / bowl volume 550 L 850 L 1200 L 1500 L Typ / Type Typ / Type ?éic“rfﬂit;ng
Kapazitat / capacity 50-385kg| 50-600kg [100-950 kg | 150 — 1150 kg | ESK 300-400 STL | ESK 550 - 1200 STL auf Anfrage.
Breite / width 197 cm 224 cm 260 cm 270 cm +85¢ +85¢ | oK 1o00STL
Tiefe / depth 126 cm 136 cm 170 cm 175 cm +40 ¢ +25¢ | ypeloading
Héhe / height 190 cm 207 cm 230 cm 240 cm - —| request.
Gewicht / weight 765 kg 1075 kg 1500 kg 1800 kg + 300 k +300 k

Abmessungen und technische Daten - Anderungen vorbehalten - Genaue AnschlussmaRe sind zu erfragen
Dimensions and Technical Data - Technical alterations are subject to change - Exact mounting dimensions should be obtained

ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcraHa (7172)727-132

WBaHoBO (4932)77-34-06
WxeBck (3412)26-03-58

Marnutoropck (3519)55-03-13
Mocksa (495)268-04-70

ActpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropog, (4722)40-23-64
BpaHck (4832)59-03-52
Bnagmueoctok (423)249-28-31
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonorga (8172)26-41-59
BopoHe:k (473)204-51-73
EkaTepuHbypr (343)384-55-89

UpKyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
KanuHunrpag (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
Kemeposo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KpacHogap (861)203-40-90
KpacHospck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
Nuneuk (4742)52-20-81

Kuprusua (996)312-96-26-47

MypmaHck (8152)59-64-93

Hab6epexHbie YenHbl (8552)20-53-41
HukHuit Hosropog, (831)429-08-12
HoBoKy3HeuK (3843)20-46-81
HoBsocubupck (383)227-86-73

OMmcKk (3812)21-46-40
Open (4862)44-53-42

OpeHbypr (3532)37-68-04

Mensa (8412)22-31-16

KasaxcraH (772)734-952-31

http://vakona.nt-rt.ru || vha@nt-rt.ru

NMepmb (342)205-81-47
PocroB-Ha-floHy (863)308-18-15

CypryT (3462)77-98-35
Teepb (4822)63-31-35

PasaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkT-Netepbypr (812)309-46-40
Caparos (845)249-38-78
Cesacrononb (8692)22-31-93
Cumdepononb (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Coun (862)225-72-31
Craspononb (8652)20-65-13

TapKukuctan (992)427-82-92-69

Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)74-02-29
TiomeHb (3452)66-21-18
YnbAHOBCK (8422)24-23-59
Voa (347)229-48-12
Xabaposck (4212)92-98-04
YenabuHck (351)202-03-61
Yepenosey, (8202)49-02-64
fApocnaenb (4852)69-52-93
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